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Grandi Vini della Camy
tutta un’al t

e in epoca antica la Campania fu I'unica tra le terre allora
conosciute a meritare 'appellativo di Felix, senza dubbio gran parte
del merito va ascritto alla sua capacita di regalare all’'uomo i piu
grandi vini dell’epoca classica: quelli per capirci preferiti da Patrizi,
Consoli, perfino Imperatori: tutta gente che, una volta provato il
meglio dei piaceri della vita, non avrebbe potuto mai piu acconten-
tarsi di niente altro al mondo.

E se il vino, 'oinos degli antichi Greci, dette il nome alla maggiore
delle isole partenopee (Enaria, la moderna Ischia),se uno dei pochi
posti del mondo ad essere esente dal flagello della fillossera grazie
alla natura vulcanica dei terreni sono i Campi Flegraios ("ardenti"
per i Greci), se il leggendario Falernum fu uno dei primi vini per i
quali si senti gia il bisogno, per distinguerlo dai falsi, di certificare la
provenienza e il nome del produttore attraverso un

pittacium - etichetta ante litteram...- allora non puo essere casuale
I'assoluta vocazione di questa terra per la produzione di grandi vini,
la sua totale dedizione a deliziare i mortali non solo con le dolcezze
del clima e del paesaggio, ma anche con quelle del divino nettare
caro a Dioniso, che nel corso dei secoli tanto ha influenzato la cul-
tura e la socialita di tutto il Mediterraneo.

se il patrimonio delle antiche varieta della regione ancora oggi

¢ in gran parte a nostra disposizione ¢ perché nel corso

dei secoli 1 viticoltori hanno scelto di conservarlo salvandolo dall’o-
blio, e su questa scia - negli ultimi anni - ’Amministrazione regio-
nale ha lavorato per la sua valorizzazione e riscoperta: la Campania
¢ infatti la regione italiana che piu di ogni altra basa il moderno
sistema di regolamentazione dei vini di pregio (le Indicazioni
Geografiche Tipiche, Denominazioni di Origine Controllata e
Denominazioni di Origine Controllata e Garantita) quasi esclu-
sivamente sugli antichi vitigni da tempo immemore coltivati sul ter-
ritorio, non avendo negli scorsi decenni mai ceduto alla tentazione
di aderire alla moda dei vitigni internazionali che altrove hanno
tanto contribuito alla omologazione del gusto e delle caratteristiche
dei moderni vini, modificandone la personalita e mortificandone la
riconoscibilita. Senza dimenticare che accanto alla valorizzazione
delle piu rappresentative varieta di uva ¢ in corso da anni un inces-
sante ed appassionato lavoro di recupero di vitigni cosiddetti "mino-
: a solo per la loro presenza limitata a zone ristrettissime, e per
in grado di produrre dei veri e propri "crus" alla francese.



1pania:
ltra Storia...

osi oggi la regione, grazie anche all’affinamento delle tecnologie di vinificazione operato dai tanti

produttori illuminati, ¢ in grado di offrireun ve n taglio ve ramente ampio di prodotti che va dai vini
ad I.G.T. che nascono su territori pit ampi, alle D.O.C. distribute sulle cinque province, fino alla
punta di diamante delle D.O.C.G.: in quest’ultima cat egoria si sono affiancati al Taurasi anche il
Fiano di Avellino e il G reco di Tufo la cui "promozione" al massimo livello ha portato la
Campania, con ben tre vini a DOCG, nella meritata condizione di rappresentareanche
istituzionalmente, insieme a poche altre regioni, il Gotha dell’enologia italiana.

La ristrettezza di molte aree di produzione delle DOC, la qualita imposta da rigo rosi

disciplinari di produzione che esigono — fra I'altro — basse rese, la valorizzazione delle varieta
autoctone piu rinomate e il recupero dei vitigni locali cosiddetti "minori": € per tutto questo che in
un merc ato sempre piu interp re tato da un consumat o re attento ed esigente i vini campani, pur |
venuti incontro nel corso degli anni alle esigenze del moderno mercato, hanno saputo conservare la
loro tradizionalita e riconoscibilita — per ditla in uno la tipicita — che oggi piu che mai si richiede ad

un prodotto agroalimentare di pregio che voglia esprimere tutto il suo legame col territorio che lo
ha generato. Territorio che, nell’accedne piu seducente del termine, ¢ quello che esprime si le
cantteristiche naturali deiluoghi, il terreno, il clima; ma anche marcatamente la presenza umana,
Pabilita antica dei suoi viticoltori, 1a cultura che lo ha plasmato nei secoli e che lo rende, insieme

ai vini che esso genera, un unicum irripetibile, non replicabile in nessun altro luogo del mondo.




Grandi Vini della Cam pania:

Qualita e Tipicita

Galluccio Sannio . . . i
Salo vardiolo ' Aglianico del Taburno BN Greco di Tufo DOCG
Falerno w ‘/ .
del Massico abnrnoe e Taburno 0 Guardiolo
Sant’Abata .-:a!.glanltu de]'_i_ahurnu g -
dei Gotd ™ <8 " Asprinio d’Aversa Irpinia
X ‘g'i" Taurasi |
Asprinio d*Aversa ini ’ 3 1 | 3 T
NS Inpinia / Campi Flegrei Ischia
~, . L .lr N . .
Campi Klegry e " - C apri VESUVIO
f;jﬁ: Penlsola. l , [0 Castel San Lorenzo Penisola Sorrentina
i Sorrenting w» -
B 7 e ‘ Cilento ] Sannio
Capri 3\ Costa d’Amalfi Sant’Agata dei Goti
‘“"’ 1 Falerno del Massico Solopaca
_ Cilento i Fiano di Avellino DOCG Taurasi DOCG
Galluccio

o
Irpinia, Ischia, Solopaca, Capri,
Vesuvio e Lacryma Christi del
Vesuvio, Taburno e Aglianico del

Taburno, Cilento, Falerno del

Massico, Castel San Lorenzo, Asprinio di Aversa, Guardiolo,

FIANO DI AVELLINO
GRECO DI TUFO

Sant’Agata dei Goti, Penisola Sorrentina (sottozone Lettere,
Gragnano e Sorrento), Campi Flegrei, Costa d’Amalfi
(sottozone Tramonti, Furore e Ravello), Galluccio, Sannio.

I Vini a DOCG dell’Irpinia
La provincia di Avellino rappresenta per la vitivinicoltura campana una punta di diamante: non a caso
la prima D.0.C.G. (Denominazione d’Origine Controllata e Garantita) dell’intera talia meridionale é stata
conferita al Taurasi. Recentemente a questo prezioso rosso si sono affiancati il Fiano di Avellino e il
Greco di Tufo, la cui "promozione" al massimo livello ha portato la Campania, con ben tre vini a DOCG,
nella meritata condizione di rappresentare agli occhi del mondo la qualita dell’enologia italiana.

Taurasi

Leccezionale attitudine all’invecchiamento
del vitigno d’origine, e un disciplinare di
produzione rigoroso (gradazione minima
di 12° e invecchiamento obbligatorio di
almeno tre anni - quattro per la riserva - di
cui uno in botte) gli conferiscono la
pienezza di sensazioni e la persistenza
aromatica caratteristica dei grandirossi.
Autorevol testimonianze lo definiscono
all’altezza dei piui grandi vini del mondo, e
sicuramente il migliore di quelli podotti
da uve Aglianico. E’ ottenuto da uve
provenienti da 17 comuni che hanno come
epicentwol’antica Taurasia.

Fiano di Avellino

Si tratta di uno dei pochissimi vini bianchi
italiani meritevoli di invecchiamento, cui
le particolari note aromatiche e il caratte-
ristico sentoredi nocciole tostate conferi-
scono una inconsueta riconoscibilita. Nel
Xlll secolo esso era nel registrodi acquisto
dell’lmperatore Federico I, mentre Carlo Il
Re di Napoli ne richiedeva 16.000 viti

per impiantare una vigna reale. L’ area di

p roduzione comprende 26 comuni, fra cui il
capoluogo irpino.

Greco di Tufo

Esaltato per i suoi pregi gia dagli autori
classici (Catone, Varrone, Virgilio,
Columella, ecc) si caratterizza per il

p rofumo netto che spesso ricorda la
pesca e la mandora amara. Si ottiene
da vigneti situati in soli otto comuni nella
zona a Nord di Avellino e prende il nome
dalla cittadina di Tufo il cui primo nucleo
si fa risalire al X sec a.C.




PROVINCIA DI
AVELLINO

¢ Aminea S.N.C.
Contrada Santa Lucia
83040 Castelvetere S.C.
Tel. 0827/65787
www.aminea.com

e Antica Hirpinia Coop. a r.l.
C.da Lenze - 83030 Taurasi
Tel. 0827/74730
www.anticahirpinia.it

¢ Antico Borgo s.a.s.
Via Dante - 83030 Taurasi
Tel. 0827/74713

¢ Antiqua Vinea

Via Provinciale 109, 60
83050 S. Stefano del Sole
Tel. 0825/673567

¢ Az. Agr. “BenitoFerrara”
C.da S. Paolo, 14/A
83010 Tufo

Tel. 0825/998194
www.benitoferara.it

¢ Az Agr. Colli Irpini
Via Canale, 13
83038 Montefusco
Tel. 0825/963972
www.colliirpini.com

¢ Az. Agr. Contrade di Taurasi
Via Municipio, 41

83030 Taurasi

Tel. 0827/74704
www.contradeditaurasi.it

o Az, Agr. “Del Nonno”
Via Nocelleto, 14
83020 Cesinali

Tel. 0825/666347
www.delnonno.it

o Az. Agr. “Di Meo”
C.da Coccovoni, 1
83050 Salza Irpina
Tel. 0825/981419
www.dimeo.it

° Az. Agr. “Giulia”
Via Bosco Bottazzo
83030 Prata P.U.
Tel. 0825/961219
www.giuliaonline.com

o Az. Agr. “La Casa dell’Orco”
Via Limaturo, 52

Fraz. S.Michele

83039 Pratola Serra

Tel. 0825/967038 - 37247
www.olibit.it/casaorco/

¢ Az. Agr. Pietracupa
Via Vadiaperi

83030 Montefredane
Tel. 0825/607418

e Az, Agr. Terranera

Via A. Moro, 3

83010 Grottolella

Tel. 0825/671455
www.cantineterranera.it

e Az, Agr. “Torricino”

di Stefano di Marzo

Loc. To nicino 83019 Tufo
Tel. 0825/998119

o Az. Agr. “Villa Diamante”
Via Toppole, 16

83040 Montefredane

Tel. 0825/30777

o Az. Agricola Irpinia s.rl.
Via Limaturo, 48 - 83039
Pratola Serra

Tel. 0825/967038

o Az. Antonio Caggiano
C.da Sala - 83030 Taurasi
Tel. 0827/74723
www.cantinecaggiano.it

¢ Az, Chiaromonte

di Bruno Teresa

Via Orni, 6

83011 Altavilla Irpina

o Az. “Colle di San
Domenico” s.r.l.

Via Ofantina, Km. 7,500
83040 Chiusano S.D.

Tel. 0825/985423
www.cantinecolledisandomenico.it

e Az. D’antiche Te mre s.a.s.
C.da Lo Piano

83030 Manocalzati

Tel. 0825/675358
www.dantichetene.it

¢ Az. De Palma
S.S. Km. 371
83039 Prata PU.
Tel. 0825/956031

¢ Az. “Di Marzo”

Via G. Di Marzo
83010 Tufo

Tel. 0825/998092
www.cantinedimarzo.it

o Az. di Prisco Pasqualino
Contrada Rotole - 83040
Fontanarsa

Tel. 0825/475738

o Az. “l Favati” di Favati
Piersabino

P.zza Di Donato, 41
83020 Cesinali

Tel. 0825/666898

¢ Az. Maccario Melchiorre
C.da Pennini, 69

83100 Avellino

Tel. 0825/39185

¢ Az. Marvin

di Guido Marsella
Via Marroni, 1
83010 Summonte
Tel. 348/4777019

¢ Az. Paterno s.n.c.
Via Fornace, 2
83052 Paternopoli
Tel. 0827/71473
www.vinipaterno.it

o Az. Petilia

Via Orni, 6

83011 Altavilla Irpina
Tel. 0825/991696

¢ Az, Ponte s.rl.
Via Carazita, 1
83040 Luogosano
Tel. 0827/73564

e Az. Struzziero Giovanni
Via L. Cadorna, 244
83030 Venticano

Tel. 0825/965065
www.struzziero.it

o Az. Terredora di Paolo
S.S. Loc. Serra

83030 Montefusco

Tel. 0825/968215
www.terredora.com

e Az, “Vadiaperti”
Via Vadiaperti
83030 Montefredane
Tel. 0825/607270
www.vadiaperti.it

¢ Az. Vit. Guerrie roClaudio
Viale Risorgimento, 1
83030 Taurasi

Tel. 0827/74314

e Az. Vit. “Marianna” s.rl.
Via Filande, 6 83100 Avellino
Tel. 0825/627252
www.vinimarianna.it

e Az. Vit. Molettieri Salvatore
C.da Musanni

83040 Montemarano

Tel. 0827/63424 - 63722 -
www.salvatoremolettieri.it

e Az, Vit. Renna s.r.l.

Via S. Maria, 2

83010 S. Angelo a Scala
Tel. 0825/900963

¢ Az. Vit. “San Marco”
Via S. Paolina

83010 Tufo

Tel. 0825/998258

¢ Azienda Agricola Perillo

di Romano Anna Maria

Via Valle 83040 Castelfranci
Tel. 0827/72252

¢ Baron Simona

Andrea Chantal

C.da Bosco dei Preti, 15/A
83100 Avellino

Tel. 0825/674630

¢ Cantina dei Monaci
di Coppola Maria
Fraz. S. Lucia

83030 Santa Paolina
Tel. 0825/964350

o Cantine Caputo s.p.a.
Via Appia, 10

83030 Manocalzati
Tel. 335/5243087
www.caputo.it

e Cantine Caspariello
Contrada San Pietro
83030 Taurasi

Tel. 0827/74793
www.cantinecasparriello.it

¢ CantineCrogliano
Contrada Chiaire, 23/E
83100Avellino

Tel. 0825/756050
0825/973208

e Cantine del Barone

Via Nocelleto 83020 Cesinali
Tel. 0825/666751
www.cantinadelbarone.it

e Cantine “L’Ambrosia”
C.da Amoretta, 14
83100 Avellino

Tel. 0825/26997

e Cantine Manimurc i

Via Casale, 9 bis

83052 Paternopoli

Tel. 0827/771012
www.cantinemanimurci.com

o Cin Cin s.rl.

(Crypta Castagnara)
Via Tavera del Monaco
83010 Grottolella

Tel. 0825/670018
www.saporidirpinia.com

¢ Colli di Castelfranci s.rl.
C.da Braudiano

83040 Castelfranci

Tel. 0827/72392
www.collidicastelfranci.com

e Colli di Lapio

di Romano Clelia
Via Arianiello, 43
83030 Lapio

Tel. 0825/982184 -
0825/982191

¢ Contrada Michele

Via Taverm, 31

83040 Candida

Tel. 0825/988434

e Coop. Agr. “Piano d’Angelo”
Via Ettore Maffei, 5

83030 Taurasi

Tel. 0827/74459

e Cortecorbo

Vinicola di Romano Soccorso
Via Torre, 2

83040 Montemarano

Tel. 0827/63479

e Elli Urciuolo s.n.c.
C.da Rapone, 1
83020 Forino

Tel. 0825/761649
www.fratelliurciuolo.it

¢ Feudi Di San Gregorio s.p.a.

Loc. Cerza Grossa
83050 Sorbo Serpico
Tel. 0825/986266 -
0825/986611
www.feudi.it

¢ G.M.G. Vinicola Taurasi
Contrada Costa delle Rose
83030 Taurasi

Tel. 0827/74061

e | Capitani S.rl.

C.da Bosco Faiano

83030 To rre Le Nocelle
Tel. 0825/969182 - 22624
www.icapitani.com

o Ist. Tec. Agr. “De Sanctis”
Via Tuoro, 6

83100 Avellino (AV)

Tel. 0825/33222

e La Leonessa s.n.c.

di Dello lacono Rolanda & C.
Via Cisterna, 3

83038 Montemiletto

Tel. 0825/963685

¢ Macchialupa s.r.l.

Via Fontana Fraz. San Pietro
83010 Chianche

Tel. 0825/996396
www.macchialupa.it

e Mastro berandino s.r.l.
Via Manfredi, 87/89
83042 Atripalda

Tel. 0825/614111
www.mastroberardino.com

* Rocca del Principe
Via Arianiello, 15
83030 Lapio

Tel. 0825/982435

* Romano Nicola
Fraz Arianiello, 31
83030 Lapio

Tel. 0825/982040

¢ Villa Raiano s.r.l.

Via Nocelleto, 28/B

83028 San Michele di Serino
Tel. 0825/592826
www.villaraiano.it

¢ Vini La Marca Piazzolla
s.n.c. di La Marca Giovanni
Via Stazione, 1

80035 Tufo

Tel. 0825/998499

PROVINCIA DI
BENEVENTO

e AgricolaForesta

Via Naz. Sannitica, 31/33
82030 Castelvenere

Tel. 0824/940335
www.agricolaforesta.it

¢ Aia dei Colombi

Contrada Sapenzie

82034 Guardia Sanframondi
Tel. 0824/817384
www.aiadeicolombi.it

¢ Antica Masseria Venditti
Via Sannitica, 122

82030 Castelvenere

Tel. 0824/940306
www.venditti.it

o Antichi Sapori

Via Nazionale Sannitica, 48
82030 Castelvenere

Tel. 0824/940232

www. fratelliassini.it




o Az. Agricola Fratelli Muratori
Contrada Eremita
82100 Benevento
Tel. 0824/334061

¢ Azienda Votino
Via Fizzo, 14
82013 Bonea

Tel. 0824/834762

e Cantina Del Tabumo

Via Sala 82030 Foglianise
Tel. 0824/871338
www.cantinadeltabumo.it

¢ Cantina Sociale Solopaca
Via Bebiana, 44

82036 Solopaca Tel.
0824/977921
www.cantinasolopaca.it

o Cantine Abate s.r.l.
Via S. Giovanni, 23
82037 Telese Terme
Tel. 0824/976470

o Cantine Fontana delle Selve
Via Nazionale Sannitica, 20
82030 Castelvenere

Tel. 0824/940671
www.fontanadelleselve.it

o Cantine Foschini

Corso Umberto, 173

82034 Guardia Sanframondi
Tel. 0824/864439

o Cantine lannella Antonio
Via Tora - 82030 Torrecuso
Tel. 0824/872392

e Casaldivenere

Via Fontana delle Selve, 9
82030 Castelvenere

Tel. 0824/940033

o Castello Ducale

Via San Nicola, 51
82031 Amorosi

Tel. 0824/972460
www.castelloducale.com

¢ Castelmagno

V Trav. Sannio - 82028
San Bartolomeo in Galdo
Tel. 0824/967242
www.castelmagno.net

¢ Cav. Mennato Falluto
Contrada Saude
82030 To necuso

Tel. 0824/876260

e Cecere Caterina

Via To rre Va roni, 15
82016 Montesarchio

Tel. 0824/834392

e CorteNormanna

Via Sapenzie, 20 - 82034
Guanda Sanframondi

Tel. 0824/817004
www.cortenomanna.it

¢ De Fortuna

Via Pesche, 1

82030 Frasso Telesino
Tel. 0824/979516

e DE.VI.

Via Grimoaldo Re, 14
82100 Benevento
Tel. 0824/21544
www.netgen.it/devi

¢ Di Santo Ugo
C.da Tore - 82037 Castelvenere
Tel. 0824/940755

¢ Durante Franco
Contrada Cesine di Sotto
82032 Cerreto Sannita
Tel. 0824861468

e EL.AN

Via Bebiana - 82036 Solopaca
Tel. 349/6603495
www.santimartini.it

o Fattoria Cialwelli
Via ltalia, 3

82030 Castelvenere
Tel. 0824/940565
www.ciabrelli.it

o Fattoria La Rivolta
Contrada Rivolta

82030 To mecuso

Tel. 0824/872921
www.fattorialarivolta.com

¢ Fontanavecchia
Via Fontanavecchia
82030 Torrecuso
Tel. 0824/876275

¢ Fratelli Parisi

Via Borgo Oliveto, 70
82020 Baselice

Tel. 0824/822034

o Grillo Mariamichela
Contrada Petrara, 12
82037 Castelvenere
Tel. 0824940464

e | Pentri di Falato Lia

Via Cesco Martone, 27
82034 Guardia Sanframondi
Tel. 0824/817138

¢ |l Poggio

Via Defenze
82030 Torrecuso
Tel. 0824/874068

elaGuardiense

Loc. Santa Lucia, 104-105
82034 Guardia Sanframondi
Tel. 0824/864034
www.laguardiense.com

e La Vinicola del Titemo
Via Collevecchio, 123
82030 Faicchio

Tel. 0824/814060
www.lavinicoladeltitemo.it

e La Vinicola del Vecchio

Via Roma, 10

82037 Telese Terme

Tel. 0824/975028
www.lavinicoladelvecchio.com

e Masseria Frattasi
Via Torre Va roni, 15
82016 Montesarchio
Tel. 0824/834392

o Mustilli

Via dei Fiori, 20 - 82019
Sant’ Agata dei Goti

Tel. 0823/717433
www.mustilli.com

* Nifo Sarapochiello
Via Piana - 82030 Ponte
Tel. 0824/876450

¢ Ocone - Agricola del Monte
Via Monte - 82030 Ponte
Tel. 0824/874040
www.oconevini.it

© Palumbo Anna
Contrada Defenze
82030 Torrecuso
Tel. 0824/874517

¢ Pasquale Scetta
Contrada Marraioli, 9
82030 Castelvenere
Tel. 0824/940421

¢ Podere Veneri Vecchio
Via Veneri Vecchio, 1
82030 Castelvenere
Tel. 340/5869048

* Rotola

Via Rotola
82014 Ceppaloni
Tel. 0824/55411
www.otola.it

¢ Soc. Agricola C. De Lucia
Contrada Starze, 35

82034 Guardia Sanframondi
Tel. 0824/864259

e Te rra di Briganti
C.da Tacceto, 6
82030 Casalduni

Tel. 0824/856388
www.terradibriganti.it

¢ Te rre Stregate

Via Municipio, 105

82034 Guardia Sanframondi
Tel. 0824/864312

© Tomre dei Chiusi
Via Limiti - 82030 To mecuso
Tel. 0824/874476

¢ Tomre del Pagus
Via Cirasiello 82030 Paupisi
Tel. 0824/866084

¢ Tomre Gaia

Via Bosco Cupo, 11
82030 Dugenta
Tel. 0824/978172
www.tone-gaia.com

¢ To ire Varano
Via To neuono
82030 To mrecuso
Tel. 0824/876313

¢ Vigna Marcus srl
Via Pezze - 82030 To rrecuso
Tel. 0824872983

¢ Vinicola del Sannio
C.da San Rocco

82030 Castelvenere
Tel. 0824/940207
www.vinicoladelsannio.it

o Vitivinicola Bosco
Via San Tommaso
82030 Castelvenere
Tel. 0824/940483

o Vitivinicola Coletta
Contrada Pezzalonga
82030 Castelvenere
Tel. 0824/886194

o Vitivinicola Monte Pugliano
Vico S. Barbato, 1

82037 Castelvenere

Tel. 0824940378

PROVINCIA DI
CASERTA

¢ Azienda Passeretti Antonio
Via Podesti, 23 - 81037
Tuoro di Sessa Aurunca

Tel. 0823/938051

¢ Azienda Perrotta Pietro
Via delle Rose, 1

81037 SessaAurunca
Tel. 0823/937657

e Az. Agric. Esposito Antimo
S.S. 430, Km. 16 + 200
81050 Rocca D’Evandro
Tel. 0823/925907

¢ Cantine Caputo s.p.a.
Zona ASI Aversa Nord
81032 Carinaro

Tel. 081/5033955
www.caputo.it

e Casa Vitivinicola
ReginaViarum s.a.s.

Via Veccaria | Traversa
81030 Falciano del Massico
Tel e Fax 0823/931299
www.reginaviarum.it

e Cicala Wine Cellars s.rl.

V. Roma, 216 - 81030 Teverola
Tel. 081/8118103
www.cantinecicala.it

* Coop. Lavoro e Salute
Via Cinquepietre, 2
81045 Galluccio

Tel. 0823/925841
www.vinitelaro.it

¢ Fattoria Prattico

S.S. 430, km. 17 + 100 -
81040 Rocca D’Evandro
Tel. 0823/925313
www.fattoriaprattico.it

e | Borboni s.r.l.
Vico De Nicola, 7
81030 Lusciano
Tel. 081/8141386
www.iborboni.it

¢ Magliulo s.a.s.
Via G. Manna, 29
81030 Frignano
Tel. 081/8900928
www.vinimagliulo.it

© Masseria Felicia

Via Provinciale Appia Carano
81030 Sessa Aurunca

Tel. 0823/935095
www.masseriafelicia.it

© Michele Moio fu Luigi s.rl.
Viale Margherita, 8

81043 Mondragone

Tel. 0823/978017
www.cantinemoio.it

¢ Papa Gennaro

Piazza Limata, 2

81030 Falciano del Massico
Tel. 0823/931267

¢ Russolillo Marc o

Fraz. Cupa - 81037

Sessa Aurunca

Tel. 081/7616178

o Villa Matilde

S.S. Domitiana, 18

81030 Cellole

Tel. 0823/932088
www.fattoriavillamatilde.com

PROVINCIA DI
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e Agricola L’ O rto del Vesuvio”
Via Fellapane, 43
80040 S. Sebastiano al Vesuvio

¢ Agricola San Domenico
Via Chiena, 2 - 80075 Forio
Tel. 081/5071464-997648 -

¢ Ametrano Raffaele

Via Gioacchino Murat, 21
80058 To e Annunziata
Tel. 081/8738226
www.ametrano.it

¢ Azienda Agricola Agnanum
di Moccia Raffaele

Via Contrada Astroni, 3
80100 Napoli

Tel. 081/7628104
www.agnanum.it




e Az. Agricola Flli Carputo
Via Viticella, 115

80010 Quarto

Tel. 081/8760526
www.carputovini.it

¢ Az. Vinicola De Vita Filippo
Via Manzoni, 248

80123 Napoli

Tel. 081/5757351

¢ Azienda Vinicola Sannino
Via Giuseppe Semmola, 146
80056 Ercolano

Tel. 081/7394630
www.sanninovini.com

¢ Azienda Vinicola Sorrentino
Via Casciello, 5

80042 Boscotrecase

Tel. 081/8584194
www.aziendavinicolasonentino.it

¢ Babbo Tommaso
Via Scalandrone, 22
80078 Pozzuoli

Tel. 081/8688316

 Cantine Antonio Mazzella
Via Serbatorio, 2 - 80070
Campagnano d’Ischia

Tel. 081/901541
www.ischiavini.it

o Cantine Borgo S. Anna
C.so V. Emanuele, 99
80050 Lettere

Tel. 081/8022428

o Cantine Degli Astroni s.r.l.
Via Comunale Sartania, 48
80100 Napoli

Tel. 081/7158906

 Cantine Di Meo

I Vini della Sibilla

Via Ottaviano Augusto, 19
80070 Bacoli Tel. 081/8688788
www.sibillavini.it

o Cantine Farro

Via Vi rglio, 30/36

80070 Bacoli

Tel. 081/8545555
www.cantinefar.it

o Cantine Grotta del Sole
Via Spinelli - 80010 Quarto
Tel. 081/8762566
www.grottadelsole.it

o Cantine Pietratorcia - Teramia
Via Provinciale Panza, 267
80075 Forio Tel. 081/908206
www.pietratorcia.it

o Cantine Russo

Via Balzano, 8
80042 Boscotrecase
Tel. 081/8581010
www.cantinersso.it

o Casa Vinicola Balestrieri
Via Quarantola, 13/A
80054 Gragnano

Tel. 081/8733016
www.vinibalestrieri.com

 Casa Vinicola Sabatino
Via Vittorio Veneto, 21
80050 Casola di Napoli
Tel. 081/5392540

¢ Cenatiempo Vini d’Ischia
Via B. Cossa, 84

80070 Ischia

Tel. 081/981107
www.vinicenatiempo.it

¢ D’Ambra Vini d’Ischia

Via Mario D'Ambra, 16
80070 Ischia Tel. 081/907210
www.dambravini.com

© De FalcoVini

Via Figliola - 80040

San Sebastiano al Vesuvio
Tel. 081/7713755
www.defalco.it

¢ Di Meo Pasquale
Via Stazio, 105 80070 Bacoli

¢ Giuseppe Scala fu Raffaele
Corso Umberto I°, 33
80055 Portici

Tel. 081/7767641
www.cantinescala.it

¢ Enodelta di Caputo Antonio
Via Guglielmo Oberdan, 46
80021 Afragola

Tel. 081/8512135
www.enodelta.it

¢ Ferr a ro Anna

Via Mariconda 80045 Pompei
Tel. 081/8630623
www.ferrarovini.it

e Fioravanti Romano Vini
Via Mozzoni, 35

80044 Ottaviano

Tel. 081/8278389
www.fioreromanovini.it

o [l Cellaio

Via Marmolito, 5/A
80010 Quarto

Tel. 081/8061006

o |l Chiarito

Via Casa Fiorentino, 11
80075 Forio

Tel. 081/908102

¢ |l Quarto Miglio
Via Cesare Pavese, 19
80010 Quarto

¢ |ovino Antonio

Via Ottaviano Augusto, 19
80070 Bacoli

Tel. 081/5206719

¢ La Caprense

Via prov. Marina Grande
80073 Capri

Tel. 081/8376835

e La Fusarese dei F.lli di Meo
Via Fusaro, 346

80070 Bacoli

Tel. 081/8680112
www.lafusarese.it

© Manniello Antonio
Via Roma, 70

80057 S.Antonio Abate
Tel. 081/8797894

¢ Masseria Del Borro
Via Ventilabro,67
80126 Napoli

Tel. 081/7282270
www.masseriadelborro.it

¢ PaganoRaffaele
Via Marchesa, 448
80041 Boscore ale
Tel. 081/8593659

¢ Palvin di Palumbo Paolo
Via Consolare Campana, 34
80016 Marano di Napoli
Tel. 081/5764150

e Perrazzo Vini D’ischia

Via Porto, 36 - 80070 Ischia
Tel. 081/991600
Www.perrazzo.it

¢ Poggio delle Baccanti
Via Stabia, 733

80057 S. Antonio Abate
Tel. 081/8741452
www.vinicolalamura.it

¢ Quaranta Angelina

Via Pietra Spaccata, 4
80016 Marano di Napoli
Tel. 081/5875200

¢ Saviano 1760

Via Piazza, 1
80044 Ottaviano
Tel. 081/8278018
www.saviano1760.it

e Schiano Filomena
Via Marano Pianura
80016 Marano di Napoli

e Schiano Gennaro

Via Cappella IV Traversa, 5
80070 Monte di Procida
Tel. 081/5233040
www.cantinedelmare.it

e Sorrentino Vini
Via S. Alfonso, 14
80050 Lettere

¢ T. Agricola Matilde Zasso
Via Cuma Licola, 141
80078 Pozzuoli

Tel. 081/8678112
www.tenutamatildezasso.it

e Terra Mitica

Via Fondo D’Orto, 44

80053 Castellammare di Stabia
Tel. 081/3941119
www.teramiticavini.it

¢ Umberto Di Meglio e C.
Via Luigi Mazzella, 17
80070 Ischia

Tel. 081/991371

e Valbella di Romano Michele
Via Pentelete, 60

80044 Ottaviano

Tel. 081/8279722

e Vesuvus
Via Rio, 20
80042 Boscotrecase

e Villa Dora s.r.l.

Via Bosco Mauro, 1
80040 Te ragno

Tel. 081/5295016
www.gruppodorotea.it

e Villino Rea

Via Vesuvio, 131
80040 Trecase
Tel. 081/8618323

© Vini lovine snc
Via Nazionale, 23
80050 Pimonte
Tel. 081/8792123

¢ Vinicola Carillo
Corso A. Volta, 232
80040 Terzigno
Tel. 081/8281866
www.vinicarillo.it

* Vinicola De Angelis
Via Marziale, 14
80067 Sorrento

Tel. 081/8781648

* Vinicola Fior diVino
Via Circumv. Esterna, 62
80017 Melito di Napoli
Tel. 081/7013034
www.vinideliso.it

 Vinicola Gragnano s.a.s.
Via Castellammare, 170
80054 Gragnano

Tel. 081/8706413

e Vinicola La Mura
Via Petraro, 129/A
80050 S. Maria La Carita
Tel. 081/8743199

* Vinicola Pietraspaccata
Via G. Di Vittorio, C/1
80016 Marano di Napoli
Tel. 081/5865834
www.vinicolapietraspaccata.com
e VinicolaTiberio

Via Trieste e Trento, 28
80071 Anacapri

Tel. 081/8371261
www.tiberiocapri.it

o Vitale Teresa

Via Ottaviano Augusto, 19
80070 Bacoli

PROVINCIA DI
SALERNO

¢ Azienda Cuomo Domenico
Via Feudo La Pila, 16
84040 Capaccio-Paestum
Tel. 0828/725376
www.vinicuomo.com

© Botti Camine
Contrada Moio, 3
84043 Agropoli (SA)
Tel. 0974/822195
www.cilentovini.it

¢ Cantine A. Sammarco

Via Civita, 45

84010 Ravello

Tel. 089/872544

¢ Cantine Ettore Sammarco
Via Civita, 9 - 84010 Ravello
Tel. 089/872774
www.ettoresammarco.it

 Di Bartolomeo llaria
Loc. S. Pietro

84048 Castellabate
Tel. 0974/960964

¢ Giuseppe Apicella
Via Castello S. Maria, 1
84010 Tramonti

Tel. 089/876075

o Maffini Luigi

Loc. Cenito

84048 Castellabate
Tel. 0974/966345

e Marino Raffaele
Contrada Moio
84043 Agropoli

Tel. 0974/821719
www.vinimarino.com

¢ Marisa Cuomo
Via G. Lama, 14/18
84010 Furore

Tel. 089/830348
www.granfumor.it

© Mucciolo Antonio

Via Fontana Litania
84049 Castel SanLorenzo
Tel. 0828/946900
www.mucciolone.com

¢ Rotolo Alfonso

Via San Cesareo, 18
84070 Rutino

Tel. 0974/830050
www.alfonsorotolo.it

e Scorziello laniello

Via Farro, 4 - 84100 Salerno
Tel. 089/756037
www.vinobios.it

¢ Tipaldi Nicola

Via N. Bixio - Fraz. Acciaroli
84068 Pollica

Tel. 0974/904035

¢ Valcaloresc.rl.

Via Donato Riccio, 30
84049 Castel SanLorenzo
Tel. 0828/944035
www.valcalore.com

o Vinagri srl
Via S. Matteo - 84070 Rutino
Tel. 0974/830007

 Vini Fini Episcopio sas
Via del To ro - 84010 Ravello
Tel. 089/857244

o Viticoltori De Conciliis
Loc. Querce, 1

84060 Prignano Cilento
Tel. 0974/831090
www.viticoltorideconciliis.it

dati aggiornati al dicembre 2005
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Assessorato all’Agricoltura
e alle Attivita Produttive

- Questo vino dal colore rosso
rubino piu 0 meno intenso, tendente al
granato con I'invecchiamento ha un sapore
asciutto, pieno, armonico, equilibrato con
retrogusto persistente. Si sposa bene con
caprdto al forno, stracotti di vitello in
Aglianico, cinghiale, formaggi stagionati
piccanti; si abbina perfettamente con i
macchermi al ragu.

ASPRINO di AVERSA DOC - Spumante
Vino dal colore paglierino, piii 0 meno
intenso. Sapore secco, fresco,
caratteristico. Perfetto come aperitivo

o per meni raffinati in bianco a tutto
pasto; é in eccellente armonia con rane
indorate e fritte o anguille di fosso fritte.

CAMPI FLEGREI DOC - Falanghina

E’ un vino dal colore paglierino piu o
meno intenso con riflessi verdognoli.
Sapore secco, armonico, morbido.

Si sposa bene con frutti di mare anche
crudi, pesce nobile e crostacei, alla griglia
o salsati, frittura di fragaglie di triglie;
tradizionale & Pabbinamento con linguine
incaciate; e in eccellente armonia con la
ricciola all’acqua pazza.

Vino dal colore rosso rubino piii o
meno intenso. Sapore asciutto, sapido,
morbido. Si sposa bene con arrosti

di carni rosse ed é in eccellente
armonia con il polpo a lo chiano.

CASTEL SAN LORENZO DOC - Moscato
Colore paglierino pili 0 meno intenso
con sapore caratteristico, delicato,
questo vino é eccellente con dessert
e dolci natalizi (rococo, raffaioli,
mostaccioli, susamielli, struffoli etc).

CILENTO DOC - Rosato

Vino dal colore rosa piti 0 meno
intenso. Sapore armonico, fresco.

Si sposa bene con antipasti a base
di salumi (ventresca, soppressata,
salsiccia piccante, ecc.) e sott’olio,
seppie o calamari ripieni (capperi,
olive di Gaeta, pane amalgamato con
uovo); di rilievo I'abbinamento con i
migliatielli e fegatini di maiale.

Vino dal colore rubino piii 0 meno intenso.
Sapore asciutto di medio corpo,
giustamente tannico. Si sposa bene con
cami bianche, braciola di maiale,
pappanklle al ragu; ottimo

con bucatini lardiati.

terra divi

Colore rosso rubino molto intenso, sapore
asciutto, leggermente abboccato, robusto
ed armonico, si sposa bene con selvaggina
nobile, capretto al forno con patate; eccel-
lente come vino da meditazione o in
alleanza con pecorini stagionati del Mate-
se con miele di castagno di Roccamonfina.

FIANO DI AVELLINO DOCG

Vino dal colore giallo paglierino piti 0 meno
intenso e dal sapore secco, armonico. Si
sposa bene con antipasti raffinati a base
caviale, ostriche e frutti di mare pregiati, car-
pacci di pesce fresco, zuppe di pesce in bian-
co; perfetto come aperitivo; garantisce spe-
ciale eleganza con aragosta alla vivegnetta,
e con mozzarella di bufala campana; se
invecchiato ottimo con formaggi caprini e a
pasta semidura non stagionati.

GALLUCCIO DOC - Rosato

Vino dal colore rosa piti 0 meno intenso.
Sapore secco, fresco, armonico. Ottimo
con soufflé e risotti, pasta e zucca con
peperoncino, cavatelli e cappen, frittata di
cipolle, di patate.

Vino dal colore rubino piii 0 meno
intenso. Sapore secco, giustamente
tannico, armonico, morbido. Si sposa
bene con formaggi freschi, salumi in
genere, abbinamento tradizionale
caldanoste e novello.

GRECO DI TUFO DOCG - Bianco

Questo vino ha un colore paglierino o
giallo dorato, il sapore é tenue, asciutto ed
armonico. Si sposa bene con crostacei e
pesci nobile alla griglia o salsati, zuppe di
pesce in bianco e frutti di mare; se di due
anni é perfetto con pappardelle ai

funghi porcini; tradizionale e
Pabbinamento con pasta e cavoli

e con la spigola in bianco.

IRPINIA DOC - Falanghina

Vino dal colore paglierino piii 0 meno
intenso. Sapore secco, fresco, lievemente
acidulo, a volte vivace. Si sposa bene con
formaggi freschi, risotti ai sughi di mare,
linguine agli scampi, pesce spada, tartine
al caviale, molluschi.

ISCHIA DOC - Forastera

Dal colore paglierino piti o0 meno intenso,
questo vino ha un sapore asciutto,
armonico. Si sposa bene con risotto alla
marinara, cuoccio all'acqua pazza, pesce
al vapore; garantisce alleanza di speciale
armonia con spaghetti al sugo di cicale.

www.sito.regione.campania.it/agricoltura
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Vino dal colore rubino piu o meno intenso.
Sapore frizzante, sapido di medio corpo
nettamente vinoso, morbido, a volte con
vena amabile. Si sposa bene come vino da
tutto pasto; e perfetto in abbinamento con
la pizza margherita o napoletana
(pomodoro, origano e aglio), mozzarella in
carrozza, salsicce e friarielli.

SANNIO DOC - Coda di volpe

Questo vino ha un colore paglierino

pit1 0 meno intenso. Il sapore secco,
caratteristico, a volte vivace. Buon abbina-
mento con souteé di vongole, pesce al fomo
o alla griglia, antipasti di piccoli aostacei,
ricciola allacqua pazza.

Vino dal colore rosso piii 0 meno intenso,
a volte tendente al granato. Sapore
equilibrato giustamente tannico. Si sposa
bene con tutte le carni rosse alla brace,
spiedini di capretto, salmi di lepre o piul
potenti come il cinghiale o la sella di
capriolo; ottimo con formaggi a pasta dura.

Vino dal colore rubino piu o0 meno intenso,
attenuato con Finvecchiamento, ha un
sapore asciutto, armonico, vellutato. Si
sposa bene con arrosti di carne rosse,
involtini al sugo, coniglio alla cacciatora,
caciotte locali; tradizionale é con la
minestra ‘'mmaritata; perfetto con i
peperoni imbottiti.

Vino dal colore rubino intenso,
tendente al granato fino ad acquistare
riflessi arancioni all'invecchiamento,

ha un sapore asciutto, pieno, armonico,
equilibrato con retrgusto persistente.
Si abbina bene con piatti della grande
cucina a base di selvaggina, anosti
pregiati di cami rosse, formaggi
piccanti di lunga stagionatura, specie
se di pecora; tradizionale e I’abbinamento
con la lasagna alla napoletana.

VESUVIO DOC Lacryma Christi - bianco

Il colore di questo vino é giallo paglierino.
Ha un sapore secco, leggermente acidulo
e ben si abbina a zuppe di pesce, risotto
allo scoglio in bianco, crostacei, piatti di
verdure con formaggi freschi e teneri; si
sposa ottimamente con ’'mpepata di cozze
o pomodorini col pizzo del Vesuvio areganati.




